
Vivez la journée d’un Prince au Château de Chantilly

10h00

Arrivée au dépose minute des Grandes
Écuries

10h00 – 11h00

Visite libre du musée Vivant du Cheval
Option : Visite guidée

11h00 – 11h30

Démonstration de dressage équestre

12h00 – 14h30

Déjeuner au cœur du château - Restaurant
la Capitainerie

14h30 – 16h00

Visite libre du Château
Option : Audioguides adulte et enfant ou visite avec
un guide-conférencier

A partir de 16h00

Visite libre du Parc
Option : Promenade commentée en petit train (50
places)

JOURNÉE CHÂTEAU

tourisme@chateaudechantilly.fr
03 44 27 31 55

50,   € par adulte

Visite + dressage +  déjeuner

Programme (suggestion)
50
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Vivez la journée d’un Prince au Château de Chantilly

10h00

Arrivée au dépose minute du Château

10h00 – 11h30

Visite libre du Château
Option : Audioguides adulte et enfant ou visite avec
un guide-conférencier

12h00 – 14h00

Déjeuner au cœur du château - Restaurant
la Capitainerie

14h30 – 15h00

Démonstration de dressage équestre aux
Grandes-Ecuries

15h00 - 16h00

Visite libre des Grandes-Ecuries
Option : Visite guidée

A partir de 16h00

Visite libre du parc
Option : Promenade commentée en petit train (40
places)

JOURNÉE CHÂTEAU

tourisme@chateaudechantilly.fr
03 44 27 31 55

50,   € par adulte

Visite + déjeuner + dressage 

Programme (suggestion)
50
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Informations et réservation : 
tourisme@chateaudechantilly.fr
03 44 27 31 55

Château de Chantilly
7, rue du Connétable - 60500 Chantilly
www.chateaudechantilly.fr

Tarifs 2024
Enfant – 3 ans : gratuit

Enfant entre 7 – 25 ans : à partir de 26 €

Adulte : 50,50€

Les options
• Visite guidée : 180€ par groupe de 30 personnes

maximum.

• Audioguides : 3€ par personne

• Démonstration de crème Chantilly : 80€ par groupe
de 60 personnes maximum

• Petit train : 5€ par adulte, 4€ de 4 à 18 ans, gratuit 
pour les moins de 4 ans

Les avantages
• Groupe de 15 personnes minimum

• Paiement du solde à J-15

• 1 gratuité pour 20 payants

• Parking autocar gratuit

Menu 2024

Entrées

Taboulé d’épeautre aux légumes de saison

ou
Pâté en croûte de canard d’Amiens

Plats

Poulet fermier à la broche

ou
Saumon à la broche, sauce béarnaise
Ou
Tourte de légumes de saison (végétarien)

Desserts

Le gros chou à la crème chantilly pralinée

ou
Tarte aux pommes, crème Chantilly

Boissons

2 verres de vin 12,5 cl (rouge ou blanc)
Café ou thé
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